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[. Kapacita jidelny je 30 mist k sezeni.

II. V mistnosti je umyvadlo na myti rukou opatrené
jednorazovymi rucniky, davkovacem s mydlem, vyhrivanym
vozikem na pokrmy, termosem na napoj, zasobnikem na Cisté
nadobi, stolkem na odkladani Spinavého nadobi a nadobou na
zbytky jidel.

III. Jidelna je urCena pouze pro zaky a zaméstnance skoly.

IV. Provoz je omezeny pouze na provoz Skoly a ¢asoveé
omezeny pouze na vydej jidel od 12:00 do 14:00.

V. V prostoru vydeje neprobiha zadna jina ¢innost nez vydej
dovezeného jidla (ani regenerace, skladovani ani porcovani
apod.)




VI. Podava se 1 druh pokrmu s polévkou a teply ¢i studeny
napoj z termosu (teply v termosu nad 60 °C, studeny pod +8
°C — pripadné s konzumaci do 30 min.). Dietni menu je
dovazeno v samostatnych plastovych uzaviratelnych krabickach.

VII. VSechny pokrmy jsou prijimany z centralni kuchyné
Ekolandia s.r.0. pripravené k primé spotrebé.

VIII. Pro prepravu z centralni kuchyné jsou pouzity transportni
obaly (termoporty) a nadoby, které jsou urcené pro styk
S potravinami.

IX. Transportni obaly nejsou vnaseny a skladovany v prostoru
vydeje.

X.  Probiha monitoring teploty vydavané stravy vpichovym
teplomérem.

XI. Vydej

A Viyhrivany vozik

B.  Termos na napoj

C.  Umyvadlo uréené k myti rukou
D Zasobnik na jidelni inventar

E.

Nadoba na roztok myciho prostredky s dezinfekci a hadrem —
ulozeno mimo dosah potravin

II. Vydej probiha v co nejkratSim ¢ase od dovozu pokrm{.
Pred vydejem probiha kontrola vydejni teploty pokrmd, jidla
musi pfi podani stravniklim dosahovat min. teploty 60 °C a musi
byt vydana do 4 hodin od dovareni. V pripadé poklesu teploty
pod 60 °C je pokrm regenerovan v ohrevné vané.




XIII. V pfipadé podavani kompotu ¢i salatu je vhodné dodani
studeného pokrmu z centralni jidelny tésné pred vydejem a
vydej zkratit na 30 minut od vyskladnéni z chlazeného prostoru
v centralni jidelné.

XIV.
spotrebovat do 30 minut (v pripadé termosu bez chlazeni),
teply uchovavat pri teploté nad 60 °C.

Studeny napoj je vhodné pripravit tésné pred vydejem a

XV. Myti pouzitého nadobi
A. Pouzité nadobi je roztridéno pred vychodem z jidelny na stole
k tomu uréeném — zbytky do sbérné nadoby.
B. Myti pouzitého nadobi probiha v centralni jidelné v arealu skoly v
mycce automatické se susenim.
C. Po sanitaci jidelniho inventare je nadobi ulozeno do Cdistych
prepravek a prevezeno zakryté zpét k vydeji, kde je ulozeno do
zasobniku.

XVI. Uklidova komora
A.  V Uklidové komore jsou sanitacni prostredky pro provizorni
vydejnu jidel oznaceny a pouzivany pouze pro vydejnu (mimo sanitacni
prostfedky na Skolni tfidu prip. toalety). PredevSim hadry jsou barevné
rozliseny.

XVII.Odpad

A.  Zbytky pokrml jsou tridény u vychodu do sbérné nadoby.
B. U umyvadla je sbérna nadoba na tfidény odpad.
C.  Odpad je odvazen mimo provozni dobu jidelny.

XVIII. Sanitace prostor a odvoz odpadu

A. Prostor jidelny je pravidelné uklizen mycimi prostredky kazdy den
po vydeji, v pripadé potreby Castéji. Stoly pro stravmky jsou 2x tydné
sanitovany a sanitacni roztok s dezinfekci je vzdy vyménén.



XIX.Zazemi zameéstnanci

A.  Zaméstnanci vydejny maji zazemi v separatnim vstupnim prostoru
mimo vydejnu a prechod do provizorni jidelny je bez prodleni
v pracovnim odévu s krytim napf. plastém, ktery pracovnik vydeje
uchova v Satné pred vstupem, pokryvkou hlavy a rukavicemi.
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